FERMOPLUS” Floral

Nutriente para leveduras com alto teor em aminoacidos, ideal para
obter vinhos com grande expressdao aromatica

O grupo de investigacao da AEB, ativamente conhecedor da preponderante e central fungdo da nutrigdao
azotada, consolidou a correlagao entre a composicao aminoacidica de um nutriente e o perfil aromatico
do vinho. Entre as castas propostas pelo mercado, escolheu a casta Griiner Veltliner (também conhecida
por Moscato Verde), pelo seu bouquet, em linha com os vinhos apreciados pelo consumidor.

Baseando-se nessas premissas, a AEB desenvolveu um novo nutriente para complementar a sua gama
de Fermoplus Varietais. Fermoplus Floral inicialmente ensaiado numa casta austriaca, acentua as notas
florais, frutadas e ervas aromaticas. Trata-se de um ativante rico em preparados a base de paredes
celulares de leveduras, particularmente dotado de aminoacidos especificos que sdo fundamentais para a
caracterizacdo de vinhos com perfil aromatico “Floral”. Fermoplus Floral é indicado para uvas brancas
onde é pretendido acentuar o perfil aromatico. A utilizacdo desse nutriente no mosto permite realcar ainda
mais nitidamente os aromas tipicos nas castas que naturalmente apresentam seus precursores mas a
sua adicdo em outras castas favorece a producao de nuances atribuidas a essas notas. Isso confirma que
através do mecanismo de Ehrlich algumas notas aromaticas sao expressdo do patrimoénio aminoacidico.

Paredes celulares de leveduras, autolisados de leveduras, Acido L-Ascérbico.
Ndo contém OGM e nao foi submetido a tratamentos ionizantes. Fermoplus Floral estd conforme as
normas do Codex Oenologique International.

20-40 g/hL. Fermoplus Floral 10 g/hL incorporam 7 ppm* de APA.
Dissolver a dose em mosto ou adicionar diretamente e homogeneizar a massa.

Conservar em local fresco, seco e protegido da luz e do calor.
Pacotes de 1 kg em cartdes com 15 kg.
Sacos com 5 kg.

* Valor obtido por espectrofotometria-enzimatica.

Métodos espectrofotométricos sdo utilizados porque identificam, separadamente, os valores que compdem o APA: ido amonio e
azoto proveniente dos grupos primarios dos alfa-aminoacidos, azoto organico. A analise do azoto organico, técnica N-OPA, ndo
é especifica para o aminoacido Prolina, pois ndo é detetavel devido a presenca de grupos secundarios; é ainda um aminoacido
ndo prontamente assimildvel pela levedura. Estes valores podem diferir dos resultados obtidos utilizando o método do azoto total
Kjeldahl (TKN, Total Kjeldahl Nitrogen), que identifica todo o azoto presente. O intervalo de erro de medicdo e producgdo € + - 10%.
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