TERMEKLEIRAS

-» LEIRAS

Az AEB Group altal ajanlott éleszt6k szigoru kivalasztas eredményei, melyet kivald kutatdintézetekkel
egylUttmuikodve valodsitottak meg. A javasolt éleszt6k széles skaldja a sz6l6ben lévé prekurzorok
kiemelésének képességével, a fermentacids észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
eléallitasaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlinik ki. Minden kivalasztott éleszt6
kiemelkedd technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben allitanak el6
olyan Osszetevbket, melyek befolyasolhatjak a bor minGségét.

Zymasil Aromatic képes az erjesztés soran kiemelni a sz016 els6dleges és valtozatos aromait, ugyanakkor
el6segitia masodlagos 6sszetevik képzodését, amelyek hozzajarulnak a kapott bor jellegzetes aromajanak
biztositasdahoz. Képes lebontani a szagtalan glikozidokat, az aromak prekurzorait, felszabaditva az
aromas terpéneket, amelyek jelenlévé aranyuk alapjan biztositjak a bor tipikus jellemzését.

Zymasil Aromatic kilonleges tulajdonsagokat mutat az aromas komponensért felelés vegytletek
feldolgozasaban, kilénésen a magasabb alkoholok acetatjai, a zsirsav-etil-észterek, az izoamil-alkohol
tekintetében; masrészt minimalis mennyiségli ecetsavat, etil-acetatot, acetaldehidet és magasabb
alkoholokat termel.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6. Szorbitan-monosztearatot tartalmaz (E 491).

-» ADAGOLAS

gary

10-30 g/q zUzott sz4616 vagy hL must.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiség(i langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig.

Javasolt Fermoplus Energy Glu 3.0 reaktivalé hozzdadasa 1:4 ardnyban az élesztOvel. Probak bizonyitjak,
hogy Fermoplus Energy Glu 3.0 alkalmazasaval a sejtek szama korilbeltl 30%-kal n6 6 oraval a
reaktivalas utan.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa 20°C alatti h6mérsékleten javasolt.

Netté 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.

Referencia: ZYMASIL Aromatic_TDS_HU_1311019_OENO_Hun
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