TERMEKLEIRAS -

TANIQUERC

-» LEIRAS

Taniquerc a hosszU ideig tolgyfahordéban tarolt borok szinét, allagat és klasszikus izét adja.
Meghosszabbitja a borok aromas tartdssagat és utdizét. A Taniquerc felgyorsitja a horddéban tarolt
borok érlelését és érlelési idejét, aminek kovetkeztében a tarolasi koltségek is csokkennek. Ez lehetdvé
teszi a hordok élettartamanak meghosszabbitasat.

A faval valo érintkezés idejének lerdviditése drasztikusan csdkkenti a parolgds miatti borveszteségeket,
csOkkentve a beruhazasi koltségeket az optimalis készletforgatdsnak és a horddk jobb felhasznaldsanak
koszénhetden.

A szelektiv kivonasi szisztémanak készonhetéen Taniquerc nem szabadit fel nemkivanatos anyagokat
(példaul oxidalhato polifenolokat, durva keser(i tanninokat stb.). Ezért lehetové teszi kellemesebb
aromak és izek kiemelését, mint a fapor, a forgacs és a faszalagok hasznalata. Taniquerc ecetben
torténo felhasznalasa, kilondsen a balzsamecetekben, nagyban javitja az izt és a természetes érleléshez
hasonl6 tulajdonsagokat ad.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Ellag tannin.

-» ADAGOLAS

10-40 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Oldjuk fel az adagot mustban vagy borban és adjuk a kezelend6 termékhez levegbztetéskor.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa hlivos és szaraz helyen, fénytdl és kdzvetlen hétdl védve.

Nettd 1 kg-os csomagok 5 kg-os kartonokban.
Nettd 1 kg-os csomagok 15 kg-os kartonokban.
Nettd 5 kg-os zsakok.
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