TERMEKLEIRAS

Specialis hidegen oldhatd zselatin alapu deritd- és lagyitdszer borokhoz
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-» LEIRAS

Gelasil Extra Fine egy specialis zselatin alapu termék 85% feletti fehérjetartalommal, amely derité- és
lagyitdszerként mlkodik. Idedlis vorosborok deritéséhez, lehetévé teszi az allergén termékek, példaul a
tojasfehérje helyettesitését, amely mindig is fontos szerepet jatszott az ilyen tipusu folyamatokban.

Ez a segédanyag lagyité hatasu a poros tanninokkal szemben, amelyek gyakran a fabdl vagy a helytelen
finomitasbdl szarmaznak anélkiil, hogy elszegényitené azokat, megtartva a finomsagot és a szerkezetet.
Azoknal a boroknal, ahol tul erételjes maceralast végeztek vagy a bort polifenolokban nagyon gazdag
fajtakbdl készitették Gelasil Extra Fine hasznalata lagyitja a tulzott érdességet és csbkkenti a magas
tanninkoncentracié okozta 6sszehizd hatast, amely magas savassag esetén felerésodik. Fehérborokban
stabilizalja a szint és az izt a proantocianidinek jelenlétét befolydsolva, melyek az oxidaciés folyamatokban
leggyakrabban részt vevd molekuldk és részben csdkkenti a sarga arnyalatot. A vordsboroknal dénté
szerepet jatszik a termék mindségének kialakitasaban, mivel kikliszoboli az 6sszehlzddd polifenolokat
és meg0rzi a szinintenzitast az antocianokkal valé gyenge affinitdsa miatt. Gelasil Extra Fine Spindasol
BK-val, Bentogran vagy Majorbenton termékekkel kombinalva lehet6vé teszi a nehéz borok deritését,
még a fehérekét is, a “surcollage” nagyon korlatozott veszélyével. Az adagolas nagyon hasonlé a
tojasfehérje adagoldsahoz, 3-15 g/hl kozott valtozik, az elérendd technolégiai eredménytél fliggben.
Az adag novelése nemcsak a finom tanninok kikliszobdlését teszi lehetévé, melyek csdkkentik a bor
fogyasztasanak kénnyedségét, hanem a durva tanninokét is, melyek gyakran keserliek, szaraz hatasuak
vagy Osszehlzoak. Gelasil Extra Fine nagyon hatdsos azoknal a fehér és vorosboroknal, melyeket
hosszU ideig erjesztnek vagy tarolnak faban, mert kiemeli a lagy érzéseket, amelyeket gumiarabikum
hozzdadasaval tovabb lehet hangsulyozni.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Etkezési sertés zselatin.

-» ADAGOLAS

Vorosborokhoz: 3-20 g/hL. Erjesztett vagy barriques-ban tarolt fehér borokhoz: 3-10 g/hL.

-» ALKALMAZAS

Oldjuk fel a Gelasil Extra Fine adagot 15-sz6rds mennyiség(i szobahémérséklet(i vizben. Adjuk azonnal
a borhoz nagyon lassan, hogy megel6zzik a habképz6dést.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa hlivos és szaraz helyen, fénytol és kézvetlen h6tol védve.

Nettd 1 kg-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
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Nettd 5 kg-os zsakok.
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