TERMEKLEIRAS -

GALLOVIN

Magas reakcioképességl galla tannin

-» LEIRAS

Gallovin a Fehér akac (vagy Tara fa, masképpen Tovises pillangdfa) gubacsabdl kivont tannin, mely
nem ad semmilyen keser( izérzetet a bornak.

A galla tannin a proteinekkel szembeni magas reakcioképességének készonhetdéen csokkenti a lakkazok
és tirozinazok aktivitasat az antocianokon és polifenolokon, megvédve a mustot ezen enzimeknek az
oxigénnel kézdsen gyakorolt hatasaitdl. Ebbél az okbdl kifolydlag Gallovin alkalmazasa fermentacidkor
megvédi a borok polifenoljait, megel6zve az oxidaciot.

Boroknal alkalmazva, féleg fehéreknél, ahol nem jelent problémat a szin megvaltozdsa, Gallovin
lehetGvé teszi az aromas frissesség megtartasat kikiiszobolve az esetleges kellemetlen szagokat.

Az AEB Group kifejlesztett egy kalibralt ultrahangos gyartasi mddszert a kiméletes kivonashoz. A kivonds
vizes alkoholos oldatban torténik 50-60°C-on, mely garantalja a tannin kivalé mindségét.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Fehér akac gubacsabdl kivont tannin.

Gallovin tulajdonsagai: hidrolizalt tannin, kivalé affinitdsd a vizzel; erds bakteriosztatikus hatdsu;
enyhén fanyar iz(.

Gallovin hasznalata: botrytisszel fert6zott sz616; hosszan tartd aztatas; kezelések, melyek levegdvel vald
érintkezésnek teszik ki a bort, érleléskor az enyhe hibdk ellensulyozaséara; a bor kivonatanak javitasara.

-» ADAGOLAS
5 - 30 g/hl.
-» ALKALMAZAS

Oldjuk fel 10 adag vizben vagy borban.
-> TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa hlivos és szaraz helyen, fénytdl és kdozvetlen hétdl védve.

Netté 500 g-os csomagok 5 és 10 kg-os kartonokban.
Netté 5 kg-os zsakok.
Nettd 15 kg-os zsakok.
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