ENDOZYM® Protease GF

------------------------------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------------------------------

-» DESCRIPCION TECNICA

Endozym Protease GF es una solucion enzimatica con actividad proteolitica especifica para la degradacion
de las proteinas responsables del enturbiamiento en frio (chill haze). El analisis de la cerveza después
del envejecimiento muestra una mejor turbidez (EBC 90°, EBC 25°) y estabilidad proteica (EBC Analitica
9.40 y 9.41). Gracias a su amplio espectro de actividad, la degradacién de las proteinas incluye gluten
(analisis Elisa, mg/L), sin afectar la estabilidad de la espuma (Nibem).

El uso de este preparado permite la total o parcial hidrdlisis de los enlaces peptidicos proteicos,
dependiendo de la calidad de la materia prima y de la dosis de la enzima (g/hL de mosto frio).

-» COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Solucién de endopectidasas y exopectidasas.

e Actividad proteica: > 450 U/g (EC N°232-642-4)
Valores indicativos + 5%.

Pera uso cervecero

-» DOSIS DE EMPLEO
2-6 g/hL.
-»> FORMA DE EMPLEO

Adicionar al mosto frio durante el paso al fermentador, directamente en el tanque o con un dosificador
en linea.

-> INFORMACION ADICIONAL

Anadlisis del gluten obtenido con el kit Ridascreen Gliadin.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en el envase original cerrado, al abrigo de la luz, en un lugar seco y sin olores a temperatura
<20 ° C. No congelar. Respetar la fecha de caducidad indicada en el envase. Usar rapidamente después
de su apertura.

Paquete de 250 gr. en caja de 1 kg

GAEB

AEB ARGENTINA S.A. e Carril Rodriguez Pefa, 4084, M5522CKP, Maipu, Mendoza (AR)
Tel/Fax: +54 (261) 4979144/4978258 e recepcion@aebargentina.com.ar ¢ www.aeb-group.com

_Argentina

Referenza: ENDOZYM_PROTEASE_GF_TDS_ES_0040817_BEER_Ar



