TERMEKLEIRAS

Eleszt6é Ujborokhoz és rozé borokhoz

-» LEIRAS

Az AEB altal ajanlott éleszt6k szigoru kivalasztds eredményei, melyet kivalé kutatd intézetekkel
egylttm(ikodve valodsitottak meg. A javasolt éleszték széles skdlaja a szOlében lévé eldanyagok
kiemelésének képességével, a fermentacios észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
el6allitasaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlinik ki. Minden kivalasztott éleszt6
kiemelkedd technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben allitanak el6
olyan 6sszetevbket, melyek befolyasolhatjak a bor minGségét.

Fermol PB2033 egy kiiléndsen alkalmas térzs rozé és nagy szinintenzitdsu, Osszetett virdgos és
gylimolcsés aromaju ujborok készitéséhez. Fermol PB2033 képes széles skalaju hémérséklet (12-
34°C) esetén fermentalni és nagyon szabalyos kinetikaval rendelkezik, mely lehetévé teszi a fermentacio
homérsékletének konny( ellen6rzését. Fermol PB2033 lehetdévé teszi a virdagos és gylmolcsos,
kulénosen az erdei gyimolcsOs és apro piros gylimolcsos aromak kiemelését.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszto (reaktivalhatod sejtek szama >10%° UFC/qg).
Tartalmaz: szorbitdn-monosztearat (E491).

-» ADAGOLAS

10-30 g/hL. g
|

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiségli langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig. Javasolt
Fermoplus Energy GLU 3.0 reaktivalét hozzaadni 1:4 ardnyban az élesztével. Probak bizonyitjak, hogy
Fermoplus Energy GLU 3.0 alkalmazasaval a sejtek szama kortlbelll 30%-kal n6 6 6raval a reaktivalas
utan. Fermol PB2033 tejsav baktériumokkal torténd egyltt oltdsa esetén javasolt Malolact AMA és
Malolact FR hasznalata, melyekkel kedvezd affinitast mutat.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa 20°C alatti homérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
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