TERMEKLEIRAS -

FERMOL®Blanc

Eleszté valtozatos és aromas fehérborokhoz

-» LEIRAS

Az AEB 3altal ajanlott éleszték szigoru kivalasztds eredményei, melyet kivald kutatdintézetekkel
egyuttm(ikodve valdsitottak meg. A javasolt éleszt6k széles skaldja a sz6loben Iévo prekurzorok
kiemelésének képességével, a fermentacids észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
elGallitasaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlnik ki. Minden kivalasztott élesztd
kiemelkedd technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben éllitanak eld
olyan dsszetevbket, melyek befolydsolhatjak a bor minGségét.

Fermol Blanc egy olyan éleszt6, mely alacsony hémérsékleten is nagyon jol fejlédik. Kilénlegessége,
hogy nem termel H,S-t, kivéve széls6séges tapanyag hiany esetén; ezért kiléndsen javasolt abban az
esetben, ha a fermentacios seprén akarjuk érlelni a bort. Optimalis testességgel és nagyon Gsszetett

aromaval rendelkezé bort allit el6, mely a szél6fajtatol fliggben markans fehér gylimolcs, trépusi
gylmolcs, valamint enyhe citrus- és viragillatot kélcsénoz.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae r.f. bayanus aktiv szdraz éleszto (LSA) (reaktivalhatd sejtek szama >101°
UFC/g). Tartalmaz: szorbitdn-monosztearat (E491).

-» ADAGOLAS

10-30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiségl langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig. Javasolt
Fermoplus Energy 3.0 reaktivald hozzdadasa 1:4 aranyban az éleszt6vel. Probak bizonyitjak, hogy
Fermoplus Energy 3.0 alkalmazasaval a sejtek szama kortlbelll 30%-kal né 6 draval a reaktivalas utan.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa 20°C alatti homérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
Nettd 10 kg-os zsakok.
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