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CLARMOST

Derítőszer és finomítási segédanyag mustokhoz

 BORÁSZATI ELŐNYÖK

ÖSSZETÉTEL ÉS TECHNIKAI JELLEMZŐK

• Komplex proteines derítőszer mustok derítéséhez.
• Keserű íz speciális adszorbeálása.
• Használható flotáláskor és ülepítéskor.
• SILICE OENOLIA® zselatinnal együtt alkalmazva felgyorsítja az üledékképződést.
• Speciálisan zúzott szőlőhöz vagy vízhiányos ültetvényekről származó szőlőhöz.
• Lehetővé teszi a keserű és fanyar íz eltávolítását a présmustból és a finoman préselt pezsgőborokból.

• Részlegesen hidrolizált sertés zselatin
• Melegen oldható sertés zselatin
• Halenyv
• Kálium-metabiszulfit (SO2 a 4 g/l)
• Vízmentes citromsav
• PVPP
• GMO mentes és nem kapott ionizáló kezelést

CLARMOST® megfelel a Nemzetközi Borászati Kódex előírásainak.

 ADAGOLÁS
• 50 - 200 ml/hl
• Statikus ülepítés:
 o Polifenolokra gyakorolt speciális hatáshoz CLARMOST® hozzáadása az ülepítés kezdetén, majd fél adag  
                    SILICE OENOLIA®.
 o A derítés optimalizálásához először a SILICE OENOLIA® terméket adjuk hozzá.
• Ülepítés flotálással: Venturi csővel vagy adagoló szivattyúval flotálás közben.
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• Használat előtt alaposan keverjük fel.
• Hígítsuk 2-szeres mennyiségű vízzel és a zselatinnal egyidejűleg alkalmazzuk, 2 órával az enzim kezelés után.

ALKALMAZÁS



CLARMOST

Recherche Avancée

 ÓVINTÉZKEDÉSEK
• Felnyitás után gyorsan használjuk fel.
• CLARMOST® 10°C alatti hőmérsékleten zselésedhet.

• 10 l-es kannák, 1000 l-es BIG.
• Tárolása eredeti, zárt csomagolásban száraz és szagoktól mentes temperált helyiségben.
• Ne tegyük ki 10°C alatti hőmérsékletnek.

TÁROLÁS ÉS CSOMAGOLÁS
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