TERMEKLEIRAS -

CC

Uj tolgyfa alternativék jellegzetes fas jegyek hozzdadasahoz

-» LEIRAS

Régi hagyomany a fa hasznalata a borok készitésénél: a tartalyként valo felhasznalastol eljutottunk egy
valédi és sajatos anyaghoz a borok finomitasahoz és jellegzetessé tételéhez. IdGvel, a boraszati ismeretek
és analizisek fejlédésével lehetbség nyilt a fa és az oxigén mechanizmusanak elmélyitésére és azok
polifenolos anyagokra torténé befolyasanak megismerésére; mindez vildgossa tette, milyen fontosak a
toélgy szarmazasi helyeinek klildnbségei, a névény életkora, az érlelés tipusa és ezek a jellegzetességek
hogyan befolyasoljak egyértelm(ien a kezelt bort.

A bor gyartasi technoldgidja és a fogyasztdk igényei vilagszerte kiemelték, hogy az egyik legfontosabb
dolog a fa porkolése, mely kozvetlenil befolyadsolja az izt az érlelés folyaman a borba kerll6 iz és
illatanyagok altal.

A chips hasznalata a 80-as években kerllt el6térbe és vildgosan megmutatta pozitiv hatasat a kezelt
borokra nézve. Egy tovabbi fejlédés eredménye az oxigén ellendrzétt alkalmazasa, mely lehetévé tette
a boraszat atformalasat néhany technoldgiat az oxigén és a fa integralt alkalmazasaval helyettesitve.

AEB évek oOta foglalkozik ezzel a terllettel jelentds tapasztalatot szerezve az Eurdpai Union kivili
orszagokban, ahol évek 6ta alkalmazzdk ezeket a “fadarabokat”; felismerték, hogy Eurépaban sokkal
valtozatosabb chipsekre van szlikség, mint azokban az orszagokban ahol eddig hasznaltdk, mivel a
muvelt sz6l6k sokfélesége és az ebbdl adodo kiemelkedben sokféle bor igényei sokkal szélesebb korlek.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Porkolés: Boisélevage egy szakaszos piritasi mddszerrel porkolt. Ez a legjobbként elismert mddszer,
lehetévé teszi, hogy a porkolés egészen bellilre hatoljon, a chips szivéig, ezzel homogénné téve a
leadast.

CC porkolése kozepes+. A chips altal nydjthaté jellegzetességek intenzitdsa a porkolés szintjétél fligg.
Fa: 100% Fehér télgy

Tolgy szarmazasa:

A fajta megvalasztasa kilonds jelentéséggel bir, mivel a francia és az amerikai kozotti kiilonbségek
jelentdsek. Altaldnossagban elmondhatd, hogy a Boisélevage francia chips komplexebbé teszi a bort,
alkalmasabb érlelésre és jobban megtartja a valtozatos jellegeket. Az érezheté aromak a fliszeres,
flstolt, vanilia és a flstnek tulajdonithato érzet.

Az amerikai fa viszont édes «nemzetkozi» izt kélcsénoz a bornak, konnyen észlelhetd, és altalaban olyan
borokhoz ajanlott, amelyekben nem akarjuk tulzottan befolyasolni a polifenolos szerkezetet. A leginkabb
észrevehetd izérzet a vanilia, kokuszdid, édes krém és friss fa.
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TERMEKLEIRAS -

BOISELEVAGE CC

Amerikai fa tulajdonsagai, Fehér télgy:

Erlelés: szabad levegén tobb, mint 10 hénapig.

Eredet: Amerika.

Szin: vildgosbarnatdl az intenziv barnaig.

Paratartalom: a kevésbé porkolteknél 3-4% alatt, a porkoltebbeknél 2-3% alatt.

CC mérete 2 cm.

-» ADAGOLAS

A Boisélevage adagolasa altalaban 100 és 500 g/hl kozott valtozik a kezelendd bor tipusatol és az iz,
illetve az illatérzettdl fligg6en, melyet a bornak adni kivanunk.

-» ALKALMAZAS

Kozvetleniul adagoljuk vagy infazids zsakkal adjuk a borhoz.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa hlivos és szaraz helyen, fénytdl és kozvetlen h6tol tavol. A kezelés soran el6zzik meg a
porképzddést.

Netté 10 kg-os zsakok.

_ gary

Referencia: CC_TDS_HU_0140720_OENO_Hun

GAEB

AEB HUNGARIA KFT e Klapka utca 13-15 - 8630 Balatonboglar (Hungary) e +36 85/352-969  info@aeb-hungaria.hu « www.aeb-group.com




