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TERMÉKLEÍRÁS

VE-GEL Liquid
Növényi fehérje alapú folyékony derítőszer, ideális flotáláshoz
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 LEÍRÁS

Ve-Gel Liquid egy új, az AEB kutatóközpontja által kiválasztott különleges növényi fehérje alapú 
folyékony proteines gél. 
A hidrolízis mértéke és a molekulasúly befolyásolják a harmadlagos szerkezetet, amely hidrofób jelleget 
ad a borsófehérjének, és lehetővé teszi a leginkább kondenzált polifenolok társítását; az ebből származó 
komplexek elnyelik a keserű és összehúzó kicsi tanninokat. Ezt követi egy láncreakció, amely lehetővé 
teszi a borok keménységét és keserű ízét okozó nemkívánatos tanninok nagyon speciális eltávolítását.
Ve-Gel Liquid speciális kémiai-fizikai tulajdonságai lehetővé teszik, hogy célzottan a legfanyarabb 
tanninokra fejtse ki hatását, ezen felül az oxidált kinonokra gyakorolt elnyelő hatása és gyors 
pehelyképzése optimális flotációs segédanyaggá teszik. 
Ve-Gel Liquid ideális olyan derítésekhez, ahol alternatív termékre van szükség az állati eredetű fehérjék 
helyett.
Ve-Gel Liquid speciális, folyékony, használatra kész formája gyorsabbá és hatékonyabbá teszi a 
munkafolyamatokat a borospincékben termékveszteség nélkül.

 ÖSSZETÉTEL ÉS TECHNIKAI JELLEMZŐK

Növényi fehérje (zöldborsó fehérje), aktív bentonit, citromsavval és kálium-biszulfittal stabilizált oldatban 
(10 g/hl felszabadít 0,35 mg/l SO2).

 ADAGOLÁS

30-150 g/hl.

 ALKALMAZÁS

Használat előtt alaposan fel kell rázni, Venturi csővel vagy adagoló pumpával töltsük be, esetleg 1:2 
arányban hígítva; homogenizáljuk a tartályban.
Flotáció esetén közvetlenül a kannából szívassuk ki a terméket az E-Flot berendezés beépített 
perisztalktikus szivattyújával.

 TÁROLÁS ÉS CSOMAGOLÁS

Tárolása száraz és hűvös helyen, fénytől és közvetlen hőtől védve.

Nettó 10 kg-os kannák.
Nettó 20 kg-os kannák.
Nettó 750 kg-os BIG.


