FERMOTAN TO

Tanino para estabilizar el color de los vinos tintos y rosados en
las primeras fases de la maceracion.
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-» DESCRIPCION TECNICA

Los taninos son los antioxidantes naturales de la uva que pueden proteger la materia colorante y los
compuestos aromaticos de la accion de los enzimas oxidasicos, como las lacasas, y los radicales libres
que se forman después de la oxidacion de moléculas polifendlicas.

El color de los vinos es el resultante de los diferentes tipos de antocianinos presentes. Las formas
antocianicas difieren estructuralmente, pero sobre todo se extraen en tiempos diferentes durante las
fases de maceracion.

El uso de Fermotan TO en las primeras horas de maceracion nos permite conservar los antocianinos
di-sustituidos: los protege del oxigeno y los conduce a formas de polimerizacidon estables, como las
que contienen proantocianidinas. La sinergia entre las 2 clases de taninos (proantocianidinico y galico),
presentes en Fermotan TO, ejerce una accion protectora dual en su relaciéon con los antocianinos.
Fermotan TO nace para ser utilizado en el momento 0, al inicio de la maceracidén cuando se extraen las
formas di-sustituidas de los antocianinos, que representan las formas mas delicadas pero tipicas de las
variedades si se defienden adecuadamente mantendran la intensidad colorante del vino.

Fermotan TO es el resultado de los estudios realizados sobre el perfil de antocianinos del vino, fruto de
la cooperacion mantenida durante cuatro afios con la Universidad degli Studi di Torino.

Fermotan TO, gracias a una equilibrada formulacién, permite aportar un gusto dulce y menos astringente
a la vez que mantiene una fuerte reactividad.

Fermotan TO también explota la combinacién de diferentes taninos enoldgicos, para responder
rapidamente contra la oxidacion y estabilizar la fraccién de antocianica extraida.

-» COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Combinacion de taninos elagicos, proantocianidicos y galicos

~> DOSIS DE EMPLEO

De 10 a 40 g/hL.

-> FORMA DE EMPLEO

Disolver la dosis en mosto o agua y adicionarla a la masa en remontado.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en lugar fresco y seco, al resguardo de la luz y el calor directo.

Paquetes de 1 kg neto en cajas de 15 kg.
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Sacos de 5 kg netos.
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