ENDOZYM® Glucapec

Endozym Glucapec egy olyan készitmény, melyet a botrytisszel fert6zott sz6l6bdl és az élesztd
sejtfalabdl szarmazod glukanokban és pektinekben gazdag borok kezelésére fejlesztettek ki.

Endozym Glucapec hasznalhaté mustokhoz, borokhoz az erjedés végén vagy tartdsitaskor. Ez az
enzim készitmény kilondsen javasolt botrytiszes szliretb6l szarmazd borokhoz, fiatal borokhoz, késdi
szlretelésbdl vagy préselt sz616bdl készilt borokhoz.

Endozym Glucapec hidrolizélja a véddkolloidokat, megkdnnyitve a deritést és az azt kovet6 szliréseket,
lehetOvé téve a kezel6 és szlirési segédanyagok adagjainak csokkentését.

Attivita enzimatica Attivita/g
PL (U/g) 6.500

PE (U/g) 300

PG (U/Qg) 2.000
CMC (U/qg) 80

BGX (U/q) 3.500
Total UP (U/qg) 8.800

Az érték hozzavetbleges és nem jelent specifikacidt.

PL (Pektinlidzok): lebontja mind az eszterifikalt, mind a nem eszterifikalt pektineket. Az AEB enzimeinek
alapvetl aktivitasa, mivel egy nagyon gyors deritést tesz lehetdvé.

PE (Pektinészterazok): segiti a PG mikodését a pektin lebontasnal.

PG (Poligalakturonazok): csak a nem eszterifikalt pektineket bontja le. Olyan enzim aktivitast jelent,
mely a PL aktivitassal egylttmikédve meghatarozza a mustok tisztdzasi fokat és a bor szlirhetéségét.
A PL és PG aktivitdsanak kombinacidja lehetévé teszi a magasabb mustlé hozamot rendkivil gyorsan.
CMC (Cellulazok): tébb enzimaktivitas komplexe, melyek a pektinadzokkal egyltt lehetové teszik a héjban
lévd szinanyagok, tanninok és aroma prekurzorok felszabaditasat.

BGX (Béta-glikozidazok): négy aktivitas tarsuldsa, melyek hozzajarulnak az aromak felszabaditasahoz
a cukorcsoportokbdl, melyekhez nagy szazalékban kotddnek.

Az enzim aktivitdas komplex mértéke, mely minden készitményen feltlintetésre kerdl, kifejezheté mint:
Teljes UP (U/g), enzimatikus mértékegység, mely az egyenként mért PL, PG, PE aktivitas 0sszegébdl
adodik.
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ENDOZYM® Glucapec

Endozym Glucapec mentes a kdvetkez6 aktivitasoktol:

CE (Cinnamil-észteraz): a nem tisztitott enzimek mikddésekor van jelen, ez okozza az ill6 fenolok
kialakuldsat, ezek olyan Osszetevik, melyek kellemetlen aromas jellegeket adnak a bornak, nagy
mennyiségben a 16 izzadtsagara emlékeztetnek.

Antocianaz: egy masodlagos enzim aktivitds, mely az antocidnok részleges lebomldsat okozza, ennek
kovetkezménye a borok narancssarga szinének novekedése. Az AEB enzimei Aspergillus niger torzsekbdl
késziltek, melyek nem allitanak elé antocianazokat.

2 - 4 g/hl vagy g.
A javasolt adagolas valtozé a bor hGmérsékletétdl fliggéen. Nagyobb adagokat hasznalva lehetdség van
az alacsony hémérséklet el6nytelen hatasainak kikliszobolésére.

Higitsuk kdzvetlenll 20-30 adag nem kénezett mustban vagy desztillalt vizben, vagy adjuk kdzvetlenl
a kezelend6 termékhez. Hasznaljuk a kadak feltéltésének kezdetekor vagy kézben.

S02 BEFOLYASA
Az enzimek nem érzékenyek a kénesség boraszati szintjére, de a megfeleld eljards, hogy ne engedjik
kozvetlendl érintkezni a kénes oldatokkal.

AKTIVITAS ELLENORZESE

Léteznek kilonb6z6 moddszerek az enzim aktivitas értékelésére. Az AEB altal hasznalt szisztéma egy
kozvetlen mérési mddszer, mely a PL, PG és PE koncentracidhoz kotott; a harom aktivitas 6sszege adja
az UP/g egységét. AEB a szakemberek rendelkezésére bocsajtja a pektolitikus egység meghatarozasanak
modszerét és az aktivitas relativ diagramjait.

Endozym Glucapec taroldasa eredeti zart csomagolasban, fényt6l tavol, hlivds és szaraz helyen
szagoktdl mentesen, 20°C alatti h6mérsékleten. Ne fagyasszuk. Ugyeljiink a csomagolason feltintetett
eltarthatdsagra. Gyorsan hasznaljuk fel az els6 felbontast kévetben.

Netté 500 g-os dobozok 1 kg-os kartonokban.
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