ENDOZYM® ICS10 Rouge

Endozym ICS10 Rouge egy tokéletes enzim készitmény, mely a pektolitikus aktivitast kiemelked6
cellulaz és hemicellulaz aktivitassal parositja.

Endozym ICS10 Rouge hasznalata lehetdvé teszi a szinanyagok, a héj nemes tanninjainak és a
valtozatos aromak maximalis koncentracidoban torténd kivonasat, ezzel egyidejlleg cstkkentve a telitési
vagy aztatasi id6t, mely az egyik f6 oka a keser(i tanninok kivondsanak. Endozym ICS10 Rouge
alkalmazasa 4%-kal noveli a szinmust hozamot és csokkenti a térkoly mennyiségét.

Endozym ICS10 Rouge folyékony, szuper koncentralt formaban all rendelkezésre, hasznalata kénnyebb,
automatikusan adagolhato.

Enzim aktivitas Aktivitas/g
PL (U/9) 29.000

PE (U/g) 2.040

PG (U/q) 5.433

CMC (U/qg) 450

Total UP (U/qg) 36.473

Az érték hozzavetbleges és nem jelent specifikacict.

PL (Pektinlidazok): lebontja mind az eszterifikalt, mind a nem eszterifikalt pektineket. Az AEB enzimeinek
alapvetd aktivitasa, mivel egy nagyon gyors deritést tesz lehetdvé.

PE (Pektinészterazok): segiti a PG mikodését a pektin lebontasnal.

PG (Poligalakturonazok): csak a nem eszterifikalt pektineket bontja le. Olyan enzim aktivitast jelent,
mely a PL aktivitassal egytttmikodve meghatarozza a mustok tisztazasi fokat és a bor szlirhetdségét.
A PL és PG aktivitasanak kombinacidja lehetové teszi a magasabb mustlé hozamot rendkivil gyorsan.
CMC (Celluldzok): egy magasabb enzimatikus aktivitassal rendelkez6 komplex, mely a pektinazokkal
egylttm(ikodve lehetévé teszi a szinanyag, a tanninok és az aroma prekurzorok felszabaditasat a
sz6l6szem héjabol.

Az enzim aktivitas komplex mértéke, mely minden készitményen feltlintetésre keril, kifejezheté mint:
Teljes UP (U/g), enzimatikus mértékegység, mely az egyenként mért PL, PG, PE aktivitas 0sszegébdl
adodik.
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ENDOZYM® ICS10 Rouge

Endozym ICS10 Rouge mentes a kdvetkezd aktivitasoktol:

CE (Cinnamil-észteraz): a nem tisztitott enzimek mikddésekor van jelen, ez okozza az ill6 fenolok
kialakuldsat, ezek olyan Osszetevik, melyek kellemetlen aromas jellegeket adnak a bornak, nagy
mennyiségben a 16 izzadtsagara emlékeztetnek.

Antocianazok: egy masodlagos enzim aktivitds, mely az antocianok részleges lebomlasat okozza,
ennek kovetkezménye a borok narancssarga szinének novekedése. Az AEB enzimei Aspergillus niger

torzsekbdl késziltek, melyek nem allitanak el antocianazokat.

0,2 - 0,8 ml/hl vagy q kezelendd termék.
Nagyobb adagokat hasznalva lehet6éség van az alacsony hoémeérséklet el6nytelen hatasainak
kikliszbbolésére.

Higitsuk kozvetlenlil 20-30 adag nem kénezett mustban vagy desztillalt vizben, vagy adjuk kodzvetlenl
a sz6l6ho6z, préselt sz616h6z vagy musthoz.
Hasznaljuk a kadak feltoltésének kezdetekor vagy kdzben.

S02 BEFOLYASA
Az enzimek nem érzékenyek a kénesség boraszati szintjére, de a megfeleld eljards, hogy ne engedjlik
kozvetlendl érintkezni a kénes oldatokkal.

AKTIVITAS ELLENORZESE

Léteznek kiilonb6z6 moddszerek az enzim aktivitas értékelésére. Az AEB altal hasznalt szisztéma egy
kozvetlen mérési mdédszer, mely a PL, PG és PE koncentraciéhoz kotott; a harom aktivitas 6sszege adja
az UP/g egységét. AEB a szakemberek rendelkezésére bocsajtja a pektolitikus egység meghatarozasanak
modszerét és az aktivitas relativ diagramjait.

Endozym ICS10 Rouge tarolasa eredeti zart csomagolasban, fénytél tavol, hlivés és szaraz helyen
szagoktdl mentesen, 20°C alatti h6mérsékleten. Ne fagyasszuk. Ugyeljlink a csomagolason feltintetett
eltarthatdsagra. Gyorsan hasznaljuk fel az elsé felbontast kévetden.

Nettoé 250 g-os flakonok 1 kg-os kartonokban.
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