TERMEKLEIRAS

Eleszté valtozatos és aromas fehérborokhoz

-» LEIRAS

Az AEB Group altal ajanlott éleszt6k szigoru kivalasztas eredményei, melyet kivald kutatodintézetekkel
egyuttm(ikodve valdsitottak meg. A javasolt élesztOk széles skaldaja a sz6loben 1év6 prekurzorok
kiemelésének képességével, a fermentacios észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
elGallitasaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlnik ki. Minden kivalasztott élesztd
kiemelkedd technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben allitanak el
olyan dsszetevbket, melyek befolydsolhatjak a bor minGségét.

Fermol® Chardonnay elGtérbe helyezi az érett és exotikus gylimolcsos jegyeket, kiemelkedd
mannoprotein eldallitasnak koszonhetéen testes és harmonikus iz( borok készithetdéek. Kriofil
tulajdonsaga kulonodsen alkalmassa teszi a hidegen aztatott vagy horddban finomitott kivald fehérborok
elGallitasahoz. Az intenziv aromassag mar az erjedés folyaman megmutatkozik és jelentésen emelkedik
a finomitas soran.

A Fermol® Chardonnay élesztGvel erjesztett borok intenziv gyiimdlcsés és enyhébb virdgos jegyekkel
rendelkeznek.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae élesztd. Tartalmaz: szorbitdn-monosztearat (E491).
-> ADAGOLAS

10-30 g/q préselt sz6l6 vagy hl must.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiségli langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig.

Javasolt Fermoplus Energy Glu 3.0 reaktivalé hozzaadasa 1:4 ardnyban az élesztOvel. Probak bizonyitjak,
hogy Fermoplus Energy Glu 3.0 alkalmazasdval a sejtek szama korilbelll 30%-kal n6 6 draval a
reaktivalas utan.

-» TOVABBI INFORMACIOK

Aktiv szaraz éleszt6 (LSA) Saccharomyces cerevisiae r.f. cerevisiae. Letétbe helyezve: Collection de
Levures d'Intérét Biotechnologique (CLIB) INRA Parizs Grignon, Franciaorszag, referencia PB2585.

~-> TAROLAS ES CSOMAGOLAS
Tarolasa 20°C alatti h6mérsékleten javasolt.
Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
Nettd 500 g-os csomagok 5 kg-os kartonokban.
Nettd 10 kg-os zsakok.
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