TERMEKLEIRAS

-» LEIRAS

Az AEB Group altal ajanlott éleszt6k szigoru kivalasztas eredményei, melyet kivald kutatdintézetekkel
egyuttm(ikodve valdsitottak meg. A javasolt éleszt6k széles skaldja a sz6loben Iévo prekurzorok
kiemelésének képességével, a fermentacids észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
elGallitasaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlnik ki. Minden kivalasztott élesztd
kiemelked6 technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben allitanak el6
olyan dsszetevbket, melyek befolydsolhatjak a bor minGségét.

Fermol Arome Plus nagyon intenziv aromaju borokat allit el6, azaz a sz6l6 valtozatos jegyei
harmonikusan egybeolvadnak az éleszt6 altal eldallitott fermentativ aromakkal.

Fermol Arome Plus kiemeli a viragos jellegeket és a megfelelé savassag révén egy elegans izzel
teszi eredetivé a bort. POF negativ tulajdonsagu, vagyis nem szabadit fel illd6 fenolokat, melyek ha
jelentés koncentraciéban vannak jelen kellemetlen érzékszervi jellegeket adnak a bornak, melyek a
festékre emlékeztetnek. Ez a térzs optimalis ellenalld képességgel rendelkezik az alkoholfokkal és a
kénességgel szemben, és alacsony hémeérsékleten is képes elinditani a fermentaciét. Fermol Arome
Plus a markans aromas viragos, tropusi gylimolcsos jellegeket és a fehér viragok és nyari gyiimolcsok
finomabb déligylimolcsts jegyeit emeli ki.

-> OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK
Saccharomyces cerevisiae éleszt6. Szorbitdn-monosztearatot tartalmaz (E 491).
-> ADAGOLAS

10 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiségli langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig.
Javasolt Fermoplus Energy reaktivald hozzdadasa 1:4 ardnyban az éleszt6vel. Probak bizonyitjdk, hogy
Fermoplus Energy alkalmazasaval a sejtek szama korilbelll 30%-kal n6 6 oraval a reaktivalas utan.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Eltarthatdésaga 20°C alatti hémérsékleten 24 honap, 5°C alatti h6mérsékleten 36 hénap.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
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Nettd 5 kg-os zsakok.
Nettd 10 kg-os zsakok.
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