TERMEKLEIRAS

-» LEIRAS

Az AEB Group altal ajanlott élesztOk szigoru kivalasztas eredményei, melyet kivalo kutatd intézetekkel
egylttm(ikodve valodsitottak meg. A javasolt élesztOk széles skaldja a szOl6ben |év6 el6anyagok
kiemelésének képességével, a fermentacids észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
el6allitasaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlnik ki. Minden kivalasztott élesztd
kiemelkedd technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben allitanak eld
olyan Osszeteviket, melyek befolydsolhatjdk a bor mindségét.

Fermol Sauvignon el6térbe helyezi a kénes (4-mercapto-pentanon) aromas 0sszetevik jegyeit kiemelve
az illatokat, melyek fliszernévényekre, fehér virdgokra és csalanra emlékeztetnek. Mivel lehetové teszi
kiemelkedden erés illati borok készitését, javasolt mind a Sauvignon-hoz, mind hogy Gsszetettséget
adjon a Tokaji-nak, Verdicchio-nak, Garganega-nak és altalaban a megfelel6en érett, el6anyagokban
gazdag sz6l6bdl késziilt fehér borokhoz.

Fermol Sauvignon élesztOvel erjesztett borokndl az aromak széles skaladja jelenik meg, mint a fehér
viragos, fliszernovényes és fliszeres.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Aktiv szaraz élesztd (LSA).

-> ADAGOLAS
10 - 30 g/hl.

-» ALKALMAZAS

Rehidratalas: 10-szeres mennyiségli langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig.
Javasolt Fermoplus Energy reaktivalét hozzaadni 1:4 aranyban az élesztGvel. Probak bizonyitjak, hogy
Fermoplus Energy alkalmazasaval a sejtek szama korilbelll 30%-kal n6é 6 oraval a reaktivalas utan.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Eltarthatésaga 20°C alatti hdmérsékleten 24 hdénap, 5°C alatti h6mérsékleten 36 hdnap.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
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