TERMEKLEIRAS -

FERMOL Red Fruit

Hibrid élesztd, idealis vOros és rozé borok erjesztéséhez és Ujraerjesztéséhez
FREE

-» LEIRAS

Az AEB Group altal ajanlott éleszték szigorl kivalasztas eredményei, melyet kivald kutatd intézetekkel
egyuttm(kodve valdsitottak meg. A javasolt éleszt6k széles skaldaja a sz6l6ében lévé el6anyagok
kiemelésének képességével, a fermentacios észterek és acetatok valtozé mennyiségl és aranyu
el6allitdsaval, a glicerin, savak és mannoproteinek szintetizalasaval tlnik ki. Minden kivalasztott élesztd
kiemelkedd technoldgiai tulajdonsagokkal rendelkezik és nagyon korlatozott mennyiségben allitanak el6
olyan Osszetevbket, melyek befolyasolhatjak a bor minGségét.

Fermol Red Fruit egy modern éleszt6, két térzs hibridizacidjaval hoztak Iétre: Fermol Iper R és Fermol
PB 2033; vorosborokhoz hasznaljak, ahol ki akarjak emelni az aromas jellemzéket, mint fekete afonya,
ribizli, malna.

Csekély erjesztés aktivalo igényének koszonhetden idealis tdpanyagokban szegény mustokhoz. Az igy
kapott borok nyitottak, mentesek a kellemetlen szagoktdl; mindenképpen elengedhetetlen faktor a
megfeleld tapanyag bevitel az aromas jellemzok néveléséhez.

Fermol Red Fruit hibridizacids stratégiaval kertlt kivalasztasra, mely lehetdvé tette olyan Saccharomyces
Cerevisiae szelekcidjat, mely erfsen stresszes korlilmények kozoétt is kllénleges teljesitménnyel bir.
Fermol Red Fruit magas fermentativ teljesitmény(i, mely képességét stresszes korilmények kozott is
megtartja, mint pl. a magas cukortartalmu mustoknal.

Kéntelenitett mustok erjesztésénél is mikddik, melyek Ujraerjesztése kiilondsen nehéz, mivel a magas
kéntartalom hozzajarul a természetes mddon jelenlévd vitaminok és nitrogéntartalmi Osszetevék
lebontasahoz.

Kulénosen javasolt habzo borok erjesztéséhez, mint a Lambrusco és az élénk vorések, ahol kiemeli a
sz6l6 aromas jellemzdit el6nyben részesitve a viragos és elegans gylimolcsds aromakat.

-» OSSZETETEL ES TECHNIKAI JELLEMZOK

Saccharomyces cerevisiae éleszt6. Tartalmaz: szorbitan-monosztearat (E491).

-» ADAGOLAS

10-30 g/q préselt sz6l6 vagy hl must.
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FERMOL Red Fruit

-» ALKALMAZAS
Rehidratalas: 10-szeres mennyiségli langyos, cukros vizben maximum 38°C-on 20-30 percig.

Javasolt Fermoplus Energy reaktivalot hozzaadni 1:4 ardnyban az élesztGvel. Probak bizonyitjak, hogy
Fermoplus Energy alkalmazasaval a sejtek szama korilbelll 30%-kal n6é 6 6raval a reaktivalas utan.

-» TOVABBI INFORMACIOK

A Modena-i és Reggio Emilia-i Egyetem altal szelektalt és ellen6rzott térzs. Referencia PB 2018.
Saccharomyces cerevisiae r.f. cerevisiae.

-» TAROLAS ES CSOMAGOLAS

Tarolasa 20°C feletti hdmérsékleten javasolt.

Nettd 500 g-os csomagok 10 kg-os kartonokban.
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