ENOLIA
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Komplexes Flissigpraparat zur Kolloidstabilisierung in Wein.

OENOLOGISCHER NUTZEN

SOUPPLANE? ist eine Flussigformulierung von Polysacchariden auf Basis von gereinigtem Verek (Senegal)
Gummi Arabicum und inaktivierten Hefen. Ihre spezifische Zusammensetzung verleihrt SOUPPLANE?® eine
besondere molekulare Verteilung, welche neben ihrer kolloidschitzenden Wirkung, die Wahrnehmung von
Bitternis zu reduziert und den Wein abrundet, ohne seine aromatischen Qualitdten zu verandern.

SOUPPLANE?® verfligt Uber eine Fahigkeit zur Stabilisierung gegen Farbstoffausfallungen. Schitzt vor
EiweiB- und Metallausféllungen (Eisen- und Kupferbruch). Kann in Verbindung mit Metaweinsaure die
Weinsteinstabilitat erhdhen.

ZUSAMMENSETZUNG UND TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

e Gummi Arabicum (E414)
¢ |naktivierte Hefen

e Ascorbinsaure

e Kaliummetabisulfit

e Zitronensaure

Das Produkt entspricht dem oenologischen Kodex des OIV. Zum oenologischen Gebrauch.

DOSIERUNG

e fiir WeiB- und Rotweine: von 50 bis 500 mL/hL.

e fiir Schaumweine:
o Flaschengarung : von 50 bis 200 mL je 100 Flaschen.
o Tankgarung : von 100 bis 350 ml/hL.
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ENOLIA

SOUPPLANE®

GEBRAUCHSANWEISUNG

e \/or Gebrauch gut schitteln.

e bei Stillwein :

o bevorzugt mittels einer Dosierpumpe nach der letzten Filtration vor der Abfillung in den Wein dosieren
(insbesondere bei hoheren Dosierungen)

o oder direkt dem Wein untermischen vor der Fullfiltration

e Schaumweine bei Tankgarung: mittels einer Dosierpumpe nach der letzten Filtration vor der Abfullung in
den Wein dosieren

e Schaumweine bei Flaschengarung: in die Versanddosage, Zugabe und Homogenisierung kurz vor der
Filtration oder einen halben Tag vor der Degorgierung.

ZUSATZINFORMATIONEN

® niemals in triben Wein zugeben oder mit Schénungsmitteln kombinieren.

e kurz vor der letzten Fullfiltration zugeben (max.1 Stunde).

eTragt zur Weinstabilisierung bei, kann jedoch die klassischen Behandlungen gegen Eiwei- und
Weinsteinausfallungen ersetzen.

LAGERUNG UND VERPACKUNG

In der Originalverpackung, lichtgeschitzt, trocken und geruchsfrei bei einer Temperatur von 10°C bis
20°C lagern. Das Mindesthaltbarkeitsdatum auf der Verpackung berticksichtigen.Nach Offnung zlgig
aufbrauchen.

e Literflaschen im Kartonzu 4 L (=4 x | L).
® 25 KG Kanister.
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