MYCOSTOP Gel

Recubrimiento alimeenticios para proteccién de los quesos

Cobertura de base acuosa y gomas comestibles con capacidad antifungica que permite proteger al queso
durante el proceso e maduracion.. al ser de baja densidad se puede aplicar por inmersion quedando
uniformemente fijado a la superficie del queso confiriéndole una proteccién de por lo menos 20 dias.

La aplicacion puede repetirse dentro de las 2 o tres semanas consecutivas sin interferir en la maduracion.

Goma Xantica, Goma Guar, Cloruro de Sodio, Sorbato de Potasio, Pimaricina.

Puro o en dilucién 1:1.

Por inmersién, por pincel o por maquina aplicadora. Cobertura de base acuosa y gomas comestibles
con capacidad antifungica que permite proteger al queso durante el proceso de maduracion, al ser de
baja densidad se puede aplicar por inmersion quedando uniformemente fijado a la superficie del queso
confiriéndole una proteccion de por lo menos 20 dias. La aplicacion puede repetirse dentro de kas 2 o 3
semanas consecutivas sin interferir en la maduracion.

Almacenar en un lugar fresco y obscuro.

Baldes plasticos de 20 kg.

GAEB

AEB ARGENTINA S.A. e Carril Rodriguez Pefia 2431, General Gutiérrez, M5511GEW, Maipu, Mendoza (AR)
+54 261-4979144/8258 « recepcion@aebargentina.com.ar ¢ www.aeb-group.com

_Argentina

Referencia MYCOSTOP_GEL_TDS_ES_0290316_FOOD_Ar



