DEACID

-> DESCRICAO TECNICA

Deacid é composto por uma formulacdo de sais necessarios para induzir a diminuigdo da acidez total
através de reacOes de neutralizacdo e uma sucessiva precipitacdo completa e rapida. O quadro acido do
vinho resulta deste modo macio e nao é afetada a estrutura aromatica.

Deacid contribui para dar equilibrio entre as diferentes componentes, acida, alcodlica, aromatica e
estimula a plena expressdo da estrutura em todos os vinhos.

Deacid amacia os vinhos eliminando as sensagdes amargas e agressivas, conserva a adequada frescura
nos vinhos brancos e arredonda as notas excessivamente acidas nos tintos.

Para alguns objetivos de vinificacdo as desacidificagdes naturais podem nao ser suficientes ou serem
dificeis de obter. Em funcdo da exclusiva composicdo, Deacid aplica-se com facilidade, ndo provoca
precipitacbes tartaricas em garrafa e também pode ser Util nas ligeiras desacidificagdes da massa e do
mosto ndo fermentado. Permite obter excelentes resultados em vinhos novos que tenham completado a
fermentagdo, com expressao plena das sensagdes aromaticas.

Os sais componentes de Deacid reagem seletivamente com o acido tartarico e ndo interagem com as
outras moléculas acidas, necessarias para completar a estrutura do vinho. O coadjuvante estimula a
presenca de condigdes ambientais mais adequadas para o desenvolvimento da fermentagdao malolactica.

-» COMPOSIGCAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Bicarbonato de potassio, tartarato neutro de potassio.

~> DOSES RECOMENDADAS

Sdo necessarios 130 g/hL de Deacid para diminuir a acidez total de 1 g/L (ou seja, de 1%o0 em acido
tartarico e 0,72%o0 em acido sulflrico).

NOTA. Para adicOes elevadas recomenda-se um ensaio prévio em laboratorio, com o objetivo de avaliar
organolepticamente os resultados pretendidos.

~> MODO DE APLICAR

Adicionar Deacid diretamente no mosto ou no vinho, pouco a pouco, em remontagem, para evitar uma
excessiva desacidificacdo localizada (e, portanto, proviséria) de uma pequena quantidade de produto.
Se for utilizado em solucdo deve ser dissolvido em agua. Ter atencdo ao desenvolvimento de CO2, e ao
consequente aumento do volume do vinho.

-> CONSERVACAO E EMBALAGENS

Armazenar em local fresco e seco, ao abrigo da luz e calor diretos.
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