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TANIBLANC

Tanino elagico para utilizacdao em fermentacdo e para o tratamento de vinhos GMO)
brancos S

-» DESCRICAO TECNICA

Taniblanc é um particular tanino acido, elagico, em pd, cor castanha-avermelhada, estudado para
ser aplicado em mostos de uvas brancas e nos vinhos brancos. Proveniente de espécies lenhosas sul-
americanas que sao submetidas a trituracdo e extraccdo por agua a 100°C com sucessiva concentracao
e dessecagdo por atomizagdo. Mediante uma segunda extracgao com solventes organicos a frio, sdo
evidenciadas as caracteristicas de cor avermelhada devidas aos componentes de tipo flavandlico.

Taniblanc, aplicado no mosto lagrima da primeira prensagem ou durante a fermentacdo desenvolve
particulares qualidades estruturais que completam as caracteristicas naturais dos vinhos, enriquecendo-
os em perfume e em gosto.

Taniblanc concorre no equilibrio da estrutura polifenélica dos vinhos brancos introduzindo notas de
maciez e fragrancia que contribuem notavelmente no melhoramento organoléptico dos vinhos tratados.

Taniblanc confere aos vinhos brancos uma moderada adstrigéncia que resulta muito agradavel na
degustacao; o vinho evolui evidenciando mais complexidade e estrutura no gosto, com uma melhor
persisténcia aromatica. Sua utilizagdo é particularmente indicada para os vinhos brancos de prestigio.

Em Taniblanc estdo ausentes o Calcio e os metais pesados sollveis ao pH acido do vinho ficando, desta
forma, afastados os riscos de oxidagao catalitica.

-» COMPOSIGCAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

gal

Tanino enoldgico proveniente de espécies lenhosas sul-americanas, completamente isento de componentes
amargos.

-> DOSES RECOMENDADAS

No mosto lagrima ou em fermentagdo:10-20 g/hL. Neste caso deve ser adicionado durante o andamento
da fermentacdo porém distante dos tratamentos protéicos.

Nos vinhos brancos: 5-30 g/hL, conforme o efeito desejado. A dose de tanino a adicionar é determinada
multiplicando por 2,5 a quantidade estabelecida mediante ensaio efetuado imediatamente apds a adicao,
enquanto Taniblanc se combina com os componentes do mosto e do vinho, estabilizando-se num
intervalo de 2-3 dias.
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TANIBLANC

-> MODO DE APLICAR

Dissolver a dose de Taniblanc em mosto ou vinho e adicionar na massa em remontagem.
A adicdo de Taniblanc ao mosto ou em refermentacdo permite obter vinhos com particulares notas
aromaticas, similares a aquelas obtidas com fermentacGes em barris.

-> A CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

Aemazenar en local fresco e seco, ao abrigo da luz de calor direto.

Pacotes com 1 kg em cartdes com 15 kg.
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