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Tanino elágico indicado para estabilizar a cor, preservar e evidenciar 
as notas aromáticas dos vinhos 

  

 
DESCRIÇÃO TÉCNICA 

 

O mecanismo de ação do Ellagitan Chêne forma o etanal indispensável para ligar as antocianas às 

proantocianidinas; capta muito eficazmente os radicais livres que oxidam o aroma.  

Ellagitan Chêne é indicado para estabilizar a cor, atenuar a adstringência, preservar e evidenciar as 

notas aromáticas varietais sem incorporar muitas notas boisées. 

Pode ser utilizado desde o final da fermentação e durante as trasfegas. 

 

COMPOSIÇÃO E CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 
 

Tanino elágico de madeira de carvalho. 

 
 

DOSES RECOMENDADAS 
 

De 5 a 60 g/hL em cada trasfega. 

 
 

MODO DE APLICAR 
 

Dissolver a dose em mosto ou em vinho e adicionar à massa em remontagem. 

 
 

CONSERVAÇÃO E EMBALAGENS 
 

Armazenar em local fresco e seco, ao abrigo da luz e calor diretos. 

Pacotes com 500 g em cartões com 1 kg. 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

FICHA TÉCNICA 

ELLAGITAN Chêne 
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