FERMOTAN Liquid

Coadjuvante tecnoldgico a base de tanino para a estabilizacao da cor de vinhos
tintos e rosés em fase fermentativa =

-» DESCRICAO TECNICA

Os taninos podem ser considerados como antioxidantes naturais da uva capazes de proteger os compostos
corantes e aromaticos da acdo das enzimas oxidasicas, como a lacase, e dos radicais livres que se
formam a seguir a oxidacdo das moléculas polifendlicas.

A gama de taninos Fermotan explora a combinacdo de diferentes taninos enoldgicos para responder a
diferentes necessidades enoldgicas. A formulagdo equilibrada de Fermotan permite explorar ao
maximo as carateristicas de cada classe de taninos.

A utilizacdo de Fermotan Liquid desde o inicio da fermentacdo permite uma extracdo mais rapida das
antocianas dos taninos.

Para nao extrair em vdo estes compostos coloridos, Fermotan Liquid protege-os do oxigénio e leva-
os a formas de polimerizagdo estaveis, como as proantocianidinas. A sinergia entre as 3 classes de
taninos (elagicos, proantocianidinicos e galicos) exerce uma tripla acdo protetora contra as
antocianinas.

Fermotan Liquid é um preparado a base de taninos em pd dissolvidos em agua. Estabiliza a cor dos
vinhos tintos e rosés e exerce uma acao protetora frente as antocianinas.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Mistura de taninos elagicos e proantocianidinicos, estabilizada com bissulfito de potassio (10 g/hL cedem
0,1 mg/L de SOz).

Elagitaninos

Sé&o taninos extraidos do carvalho e do castanheiro. Sendo altamente oxidaveis, impedem a formacao de
radicais livres, preservando assim o vinho da oxidacdo. Estabilizam a cor favorecendo a unido dos
taninos proantocianidinicos com as antocianinas.

Proantocianidinas

Também chamados taninos condensados porque, quando aquecidos e ao pH do vinho, libertam as suas
catequinas. Estes taninos estdo naturalmente presentes nas peliculas, nos engacos e nas grainhas das
uvas. Reforcam a estrutura do vinho e formam compostos corados estaveis com as antocianinas.

Galotaninos

Pertencem a classe dos taninos hidrolisaveis e libertam acido galico e aclcares durante a hidrdlise.
Possuem uma elevada atividade anti lacase e bloqueiam o acastanhamento dos mostos brancos. Nao
aumentam a intensidade da cor dos vinhos brancos.
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FERMOTAN Liquid

Exclusivamente para uso profissional na industria alimentar/bebidas, uso enolégico.
Conforme normas em vigor aplicaveis a matéria especifica.

-> DOSES RECOMENDADAS

10-60 g/hL.

-> MODO DE APLICAR

Dissolver a dose em mosto ou vinho e adicionar a massa em remontagem.

-> CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

Armazenar em local fresco e seco, protegido da luz e do calor direto.

Biddo com 5 kg em cartdes com 20 kg.
Bidao com 25 kg.
IBC 1200 kg.
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