ENOVIT

Activador do crescimento das leveduras

Regula e activa as fermentacdes e as refermentacdes dos mostos e vinhos, mediante activacao e
estimulagdo da multiplicacdo das leveduras. Isto traduz se num inicio precoce da fermentagdo com
duracdo encurtada do ciclo fermentativo.

Activa as fermentacdes Enovit restabelece o teor éptimo em azoto amoniacal, aumenta o teor vitaminico
e em microelementos, no caso de caréncias nutritivas provocadas pela caracteristicas da casta ou por
uvas sobremaduras ou botritizadas, ou por mostos clarificados.

Completa as fermentagbes provocando um aumento da concentracao celular, Enovit prolonga a
vitalidade das leveduras, favorecendo o final da fermentacdo, sobretudo na fase critica das populacdes
de leveduras em fase de desenvolvimento decrescente.

Conserva as caracteristicas organolépticas, Enovit contribui para a obtencao de vinhos menos oxidaveis
com uma menor producdo de acidos cetdnicos, derivados

do metabolismo secundario da levedura durante a fermentagdo, em seguida com uma diminuigdo da
dose de SO,. A tiamina contida em Enovit, inibe parcialmente a produgdo de alcoois superiores (que
conferem rusticidade) e favorece a formacao de alcool B-feniletilico (aroma a rosa), melhorando as
caracteristicas organolépticas do vinho.

Impede sempre a formagao de hidrogénio sulfuretado, evitando que as leveduras degradem as proteinas
dos mostos para obter o azoto assimildvel necessario para o seu crescimenta e multiplicagao.

Na fermentacdo dos bagacos virgens ou semifermentados, Enovit permite a total transformacao dos
aglcares em alcool destilavel.

Sulfato de amonio, cloridrato de tiamina, fosfato de amonio dibasico, coadjuvante de filtracdo
quimicamente inerte como dispersante.

30 g/hL ou por 100 kg de produto.
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-> MODO DE APLICAR

Dissolver a dose de Enovit em agua ou no liquido a fermentar, adicionando a a massa em remontagem
ou borrifando a uniformemente sobre a sborras. Arejar convenientemente segundo 0s casos.
N.B. Para fermentar mostos defecados ou clarificados, ou produtos pobres em flora levuriforme, é
conveniente efectuar uma adequada adigao de leveduras selecionadas secas activas Fermol.

-> CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

Armazenar em local fresco e seco.

Pa cotes de 1 kg, embalados a vacuo, em cartdes com 20 kg.
Saco em PVC com 25 kg.
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