FERMOL® Iper R

-» DESCRICAO TECNICA

Fermol Iper R é uma levedura nascida para satisfazer as exigéncias das mais modernas tecnologias de
producdo dos vinhos brancos e rosés. E uma estirpe indicada para libertar e transformar os precursores
aromaticos sulfurados presentes nas uvas e preservados principalmente com hiper-reducdo, técnica
de vinificacdo que se estd a impOr cada vez mais devido a capacidade de intensificar o aroma do
vinho. O quadro aromatico dos vinhos fermentados com Fermol Iper R é complexo e rico em nuances
florais e de frutas tropicais, nas quais sdo evidenciadas as notas aromaticas que lembram o maracuja,
0 ananas, a toranja, a salvia e os rebentos de buxo. Todas estas sensagdes sdo devidas a presenca
de moléculas que a estirpe IPER R liberta da uva em quantidades abundantes: 4-mercapto-4metil-
pentanona, 3-mercaptohexanol, 3-mercaptohexilacetato.

Fermol Iper R desenvolve-se rapidamente mesmo a baixas temperaturas de fermentagao, tomando
facilmente o dominio sobre a microflora indigena que é constituida essencialmente por leveduras
apiculadas. Esta caracteristica torna a estirpe IPER R ideal para a fermentacdo dos mostos obtidos por
maceracgado pré-fermentativa a frio,onde a presenga da microflora indesejada é superior a média.
Fermol Iper R proporciona excelentes resultados durante a conservacao sur lies dado que forma
sedimentacdes pulverulentas, facilmente suspendiveis, que ndo se agarram ao fundo dos depdsitos e
nao originam odores anémalos. Por ser uma estirpe que se desenvolve rapidamente Fermol Iper R
proporciona os melhores resultados a temperaturas de fermentacgao inferiores a 22°C suportando, sem
dificuldade, os 15 graus alcodlicos.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Levedura Saccharomyces cerevisiae (niumero de células vidveis >10'° UFC/g). Contém monostearato de
sorbitano (E491).

-> DOSES RECOMENDADAS
De 10 a 30 g/hL.

~-> MODO DE APLICAR

Reidratar em 10 partes de agua morta agucarada, max. 38°C por 20-30 minutos.

Aconselha-se a adicdo em agua de reativacao de Fermoplus Energy GLU 3.0, na relacdao 1:4 com a
levedura. Testes feitos demonstram que com Fermoplus Energy GLU 3.0 o numero de células aumenta
em aproximadamente 30% com o tempo de 6 horas apos a reativagao.

-> CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

E aconselhavel manter a temperaturas inferiores a 20°C.

Pacotes de 500 g em cartdes com 10 kg.
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