ZYMASIL® Bayanus

Levedura polivalente para fermentacdes especiais

-» DESCRICAO TECNICA

As leveduras propostas pela AEB sdo o resultado de selecbGes rigorosas, realizadas também em
colaboragdo com institutos de investigacdo de prestigio. A ampla gama de leveduras propostas
distingue-se pela capacidade de realgar os precursores presentes nas uvas, de produzir quantidades
e proporcdes varidveis de ésteres e acetatos de fermentacdo, e de sintetizar glicerina, acidos e
manoproteinas. Todas as leveduras selecionadas possuem elevadas caracteristicas tecnoldgicas e
produzem, em quantidades extremamente limitadas, compostos que podem interferir com a
qualidade do vinho. Zymasil Bayanus é uma levedura seca ativa proveniente de uma cultura pura
de Saccharomyces bayanus (oviformis), selecionada para ser utilizada em fermentacbes e
refermentacdes especiais e em condicdes dificeis.

O Zymasil Bayanus resiste muito bem a agdo inibidora do diéxido de enxofre, bem como a
elevados teores de alcool e pressdo; a sua atividade mantém-se constante mesmo a baixas
temperaturas e a baixos valores de pH. Além de ser utilizado nas vinificagbes normais, o Zymasil
Bayanus é particularmente indicado para refermentacGes e, sobretudo, para a producdo de vinhos
espumantes, tanto os obtidos em autoclave como os produzidos pelo método classico em garrafa.
Esta estirpe de levedura é também recomendada nos casos em que é necessario fermentar mostos
com elevado teor de acglUcares e, por conseguinte, o grau alcodlico a atingir seja particularmente
elevado.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Levedura Saccharomyces cerevisiae (niumero de células vidveis >10'° UFC/qg).
Contém monoestearato de sorbitano (E491).
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-> DOSES RECOMENDADAS
De 10 a 30 g/hL.

-> MODO DE APLICAR

Reidratar em 10 partes de agua (max. 38°C), agucarada, durante 20-30 minutos. Recomenda-se a
adicdo, na agua de reativacdo, de produtos da linha Fermoplus Energy Glu 3.0, na proporcdo de 1:4 do
peso da levedura. Ensaios realizados demonstraram que, com produtos da linha Fermoplus Energy Glu
3.0, o numero de células aumenta em cerca de 30% apos 6 horas da reativagao.

-> INFRMAGOES ADICIONAIS

Estirpe especifica de Saccharomyces cerevisiae r.f. bayanus.

-» CONSERVAGAO E EMBALAGENS

Recomenda-se manter a temperaturas inferiores a 20°C.
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Pacote de 500 g em caixas com 10 kg.
Sacos de 10 kg.
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