ZYMASIL®
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Levedura polivalente indicada para vinhos brancos, tintos e refermentagoes
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-» DESCRICAO TECNICA

Zymasil conserva inalterada a sua actividade as temperaturas limites de fermentagdo, entre valores
muito amplos e tais capazes de garantir bons resultados em qualquer condicdo de operacgao.

Com uma dose maior de aplicagdo de Zymasil, correspondera uma predominancia da estirpe pura
adicionada sobre a flora indigena natural, o que permitird praticamente uma fermentacdao em pureza.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Levedura Saccharomyces cerevisiae (niumero de células viaveis >10° UFC/g).
Contém monoestearato de sorbitano (E491).

~-> DOSES RECOMENDADAS

10-30 g/hL.

-> MODO DE APLICAR

Reidratar em 10 partes de agua morna (max. 38°C) e agucarada, durante 20-30 min.

-> INFORMAGOES ADICIONAIS

Levedura seleccionada seca activa (LSA) para vinificacGes de base e refermentacdes. Estirpe especifica
de Saccharomyces cerevisiae r.f. cerevisiae neutra ao fator killer.

-> CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

E aconselhdvel manter a temperaturas inferiores a 20°C.

Pacotes de 500 g em cartdes com 10 kg.
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