LYSOCID W
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Inibidor do crescimento bacteriano, a base de lisozima, para mostos e vinhos
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Lysocid W é uma lisozima de origem natural, extraida da albumina de ovo, que possui a capacidade de
atacar e desagregar a parede celular das bactérias lacticas, e em geral, das bactérias gram-positivas. A
aplicagdo preventiva de Lysocid W, durante a fase fermentativa assegura a total inibigao das bactérias
lacticas indigenas evitando que estes microrganismos determinem a perda de frescura e franqueza dos
vinhos.

No caso de paragem de fermentacdo, a adicdo imediata de Lysocid W evita aumentos de acidez volatil
devido a acdo bacteriana sobre os aglcares. Nos vinhos prontos para o engarrafamento e que contém
acido malico residual, a aplicacdo de Lysocid W abate a carga microbiana presente prevenindo o
desenvolvimento da fermentagao malolactica na garrafa.

Lisozima.

De 5 a 50 g/hL.

Nos mostos para prevenir o desenvolvimento das bactérias contaminantes 20-50 g/hL
Para bloquear as fermentagoes malolacticas indesejadas 50 g/hL

Nos vinhos com acido malico residual para evitar alteragdes na garrafa 10-30 g/hL
Para inibir as bactérias lacticas no final da fermentagdo malolactica 25 g/hL

Na fermentacdo dos vinhos tintos com maceragdo carbonica 10-30 g/hL.

Dissolver em mosto ou vinho e adicionar uniformemente a massa.

Recomenda-se ndo adicionar Lysocid W junto com o acido metatartarico dado que pode ocorrer a
formacdo de opalescéncia.

Ap0s a adicao de Lysocid W é aconselhado verificar a estabilidade proteica e, eventualmente, intervir
com um tratamento a base de bentonite. Para ndo inibir a agdo da lisozima é conveniente efetuar os
tratamentos, com bentonite, pelo menos um dia apds a aplicagdo de Lysocid W.

Armazenar em local fresco e seco, ao abrigo da luz e calor diretos.

Pacotes de 500 g em caixas com 1 Kg
Pacotes com 5 Kg.
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