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Clarificante antibacteriano a base de albumina de ovo com elevado contelido
em lisozima FREE
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-» DESCRICAO TECNICA

Ovozym é composto por albumina de ovo purissima com elevado contelido natural de lisozima. E o
coadjuvante mais indicado para o tratamento de mostos provenientes de uvas afetadas pela podridao
acida e na clarificagdo de vinhos e vinagres com elevada carga bacteriana. Neste caso, a sua agdo é
potenciada pela aplicagdo conjunta com o sol de silica. Ovozym assegura o controlo da acidez volatil
desde as primeiras fases de transformacao dado que bloqueia o desenvolvimento da carga bacteriana
e por isto é utilizado com sucesso mesmo nas paragens de fermentagdo. Recomenda-se a aplicacdo
em vinhos que ainda possuem elevadas concentracées de aguUcares, impede a metabolizacdo dos
aglcares residuais por parte de microrganismos indesejados e, em presenca de adequadas condicGes de
temperatura, facilita a retoma do processo fermentativo.

Acdo: nos vinhos brancos, rosés e base espumante bloqueia a fermentacdo malolactica e permite
preservar os caracteres de frescura e acidez. Ovozym elimina as sensagdes amargas e adstringentes,
amacia os vinhos que tenham demasiada tanicidade devida a maceragdes longas ou conservagoes
prolongadas em madeira que distorcem a qualidade e a tipicidade.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Albumina de ovo purissima (com conteldo natural de lisozima).

-> DOSES RECOMENDADAS

Podriddo acida: 50 g/hL.

Paragens de fermentagao: de 50 a 100 g/hL.

Clarificagdo de vinhos e vinagres com elevada carga bacteriana: 50 g/hL.
Para bloquear a fermentacdo malolactica: 100 g/hL.

Para amaciar os vinhos: de 20 a 40 g/hL.
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-> MODO DE APLICAR

Dissolver a dose de Ovozym em agua fria na proporcdo de 1:10 e logo apds adicionar lentamente ao
produto a tratar, tendo o cuidado ndo deixar formar espuma e homogeneizar muito bem através de
remontagem, utilizando eventualmente um tubo Venturi ou bombas doseadoras.
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->INFORMAGCOES ADICIONAIS

Estado fisico: p6 fino de coloracdo branco creme

Peso especifico: 0,36-0,40

Solubilidade em solugdo a 1%: min. 0,1 - max. 7,8 minutos
Perda na secagem: min. 0,1% - max. 7,8%

Conteldo em proteina: min 80% - max. 83%.

-» A CONSERVACAO E EMBALAGENS

Conservar em local seco entre +2 e +30°C. As embalagens abertas devem ser fechadas novamente de
modo a proteger o produto da luz e do ar.

Sacos de 5 kg.

Sacos de 10 kg.
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