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 DESCRIZIONE TECNICA

 DOSAGGIO

 COMPOSIZIONE E CARATTERISTICHE TECNICHE

ENOVIT Power
Nutriente e regolatore per lieviti di nuova generazione per la fermentazione dei sidri

Una delle condizioni per una fermentazione riuscita e rapida, senza sottoprodotti indesiderati, è che essa 
avvenga in un ambiente dove ci siano tutti i necessari nutrienti, minerali e azoto assimilabile.
In particolare nell’industria del sidro, dove la fermentazione avviene utilizzando minori quantità di 
concentrato di frutta, si potrebbe verificare la mancanza di queste sostanze necessarie. Compensare 
aggiungendo solo diverse basi di ammonio come fonte di azoto, spesso non è sufficiente per garantire 
un buon andamento della fermentazione.
Gli studi dimostrano che spesso il lievito consuma tutto l’azoto all’inizio della fermentazione, come 
risultato avremo arresti di fermentazione e un andamento lento della stessa.

Per questo motivo AEB ha sviluppato dei nutrienti per lieviti di nuova generazione, che garantiscono un 
miglior andamento della fermentazione. La composizione della gamma Enovit, oltre ad essere una fonte 
di azoto, garantisce un ambiente fermentativo migliore, con tutte le vitamine, minerali e nutrienti di cui 
il lievito ha bisogno per le sue attività enzimatiche, compresi gli acidi di ammonio.

Enovit Grow e Enovit Power differiscono per quantità e composizione delle sostanze a base di azoto, 
minerali e vitamine. Enovit Power è destinato alle basi, che sono estremamente povere di concentrato.
La gamma Enovit prolunga la vitalità delle cellule di lievito e garantisce un finale di fermentazione positivo. 
Il risultato sono prodotti fermentati che sono meno sensibili all’ossidazione, grazie alla produzione di 
acido chetonico, che deriva dal metabolismo secondario del lievito.

Enovit Power fornisce un corretto bilanciamento di nutrienti e quindi previene la formazione di H2S 
o idrogeno solforato, poichè viene impedito al lievito di attaccare le proteine naturali a caccia di azoto 
assimilabile.

Ammonio solfato, ammonio fosfato, scorze di lievito, acido pantotenico, cellulosa e vitamina B1.

10-60 g/hL a seconda del tipo di prodotto da trattare.
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 MODALITÀ D’USO

 CONSERVAZIONE E CONFEZIONI

ENOVIT Power

Diluire Enovit Power in acqua o nella massa da fermentare mescolando. Se necessario aggiungere 
ossigeno.
Attenzionea: si può utilizzare una certa quantità di Enovit quando è stato consumato il 50% circa 
dell’estratto, per aggiungere ulteriore azoto assimilabile durante il corso della fermentazione.
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Conservare in luogo fresco ed asciutto, al riparo da luce e calore diretti.   

Sacchi da kg 25 netti. 
Pallet da kg 750 netti.


