FERMOTAN AG
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Mezcla de taninos proantocianidico y elagico (Quebracho, Roble, Hollejo)

© © © 0 00 0 0 000000000000 00000000 0000000000000 0000000 000000000000 0000000000000 0000000000 o

-» DESCRIPCION TECNICA

La estabilizacion de color en los mostos y vinos tintos desde siempre se ha realizado mediante el uso
de taninos, que ademas de combinarse con macromoléculas presentes en las primeras etapas de la
maceracion, evitando con ello que los antocianos extraidos puedan perderse combinandose con ellos
y precipitando, actlian como antioxidantes y como base de polimerizacion de los antocianos. La gama
Fermotan siempre ha realizado esta funcién a la perfeccion; hoy AEB ha mejorado su rendimiento
clasificando los diferentes tipos de antocianinos y con ello identificando la mejor combinacion de taninos
para tres diferentes macro familias de uva.

Los taninos de la gama Fermotan pueden ser considerados como antioxidantes naturales de la uva
capaces de proteger los compuestos colorantes y aromaticos de la accion de enzimas oxidantes, como la
lacasa, y de los radicales libres que se forman después de la oxidacion de moléculas polifendlicas.
Dependiendo de la tipologia de color y su cantidad, se han presentado 3 familias especificas.
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Después de un analisis y una serie de pruebas de vinificaciéon se han elaborado tres perfiles de taninos
especificos para estas tipologias de uva.

Fermotan AG es una mezcla equilibrada de proantocianidinas de madera, hollejo y tanino eldgico
extraido del roble, de gusto débilmente astringente con notas boisé.

Aporta la cantidad correcta de proantocianidinas reactivas para estabilizar el color desde las primeras
fases de la vinificacion.

Se aconseja el uso desde las primeras fases de la vinificacion.
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FERMOTAN AG

0 5 10 15 20 25
1 1 | 1 1
Carmenere 5 T
Lambrusco di Sorbara 2
Lambrusco Salamino 24 J
Montepulciano d'Abruzzo 8
Ancellotia 28 q
Barbera 3
Teroldego 18 J
Merlot 7 T
Marzemino 2 =
Cabernet Sauvignon 4 J
Negramaro 10
Tempranillo 17
o Primitive 14 j—
Lambrusco grasparossa 23
Malbec B
Nero d'Avola 1 J
=
Finotage 1
Syrah 16
Touriga Nacional 19 J
Tinta Caiada 27
Alicante 2
Corvina 25) J
Finat nero 12
Sangiovese 15
Nebbiolo 9

Grupos en base al perfil antocianidico.
-> COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS
Taninos proantocidnidicos de hollejo y madera; taninos elagicos de roble.
-» DOSIS DE EMPLEO
De 5 a 40 g/hL.
-> FORMA DE EMPLEO

Disolver la dosis en mosto o en agua y adicionar a la masa en remontado.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en lugar fresco y seco, al abrigo de la luz y el calor directo.

Paquetes de 1 kg neto en cajas de 15 kg.
Sacos de 5 kg netos.
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