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 DESCRIPCION TECNICA

 DOSIS DE EMPLEO

 COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

 FORMA DE EMPLEO

ARABINOL® Seyal
Suavizante, estabilizante coloidal

Es un polisacárido natural que se emplea como coloide protector para impedir el engrosamiento, la 
aglomeración y la siguiente floculación de los coloides inestables de los vinos.
Se comporta de manera similar a algunos coloides de origen polisacárido naturales presentes en los 
vinos, como las gomas y los mucílagos.
Se presenta perfectamente límpido por lo tanto inmediatamente adicionable al vino terminado. No 
colmata las capas filtrantes esterilizantes y las membranas microporosas de 0,45 um.
Arabinol® Seyal permite mejorar naturalmente la sensación de suavidad y de aterciopelado ya sea 
en los vinos blancos como en tintos (después del eventual ajuste de la acidéz y del tanino), siendo 
agradables al gusto.
El agregado combinado Arabinol® Seyal/ ácido metatartárico refuerza la acción antitártaro del 
tratamiento, acentuando la eficacia y prolongando la duración protectiva.

Arabinol® Seyal desarrolla una acción protectiva en cuanto a la floculación de la substancia colorante 
ya sea en los vinos tintos como en los blancos de guarda. Es un eficaz antiquiebre, en cuanto desarrolla 
una elevada acción sobre cobre, hierro y proteínas.
Resulta óptimo el agregado de Arabinol® Seyal en el licor de expedición para el espumante clásico, del 
cual mejora, estabiliza y prolonga el perlage.

Solución acuosa de goma arábiga de acacia seyal farmacéutica en asociación con Ácido cítrico y Anhídrido 
sulfuroso como estabilizante (bajo forma de pirosulfito de potasio).

Estabilización tartáricaen combinaciónconelácido metatartárico 10-30mL/hL.
Estabilizante protéico, cuproso, férricoydelasustanciacolorante: 30-100 mL/hL.
Para mejorar la suavidad de los vinos: 50-200 mL/hL.
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Arabinol® Seyal va agregado a los vinos ya perfectamente límpidos, antes y después de la última 
filtración.
No se debe seguir clarificando después del agregado de Arabinol® Seyal.
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 CONSERVACION Y CONFECCION

ARABINOL® Seyal
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Conservar en lugar fresco y oscuro. Asegurar una buena ventilación del local.

Bidones plásticos de kg 25.


