BATONNAGE Plus Elevage

-» DESCRIPCION TECNICA

El afinado es una etapa importantisima en la evolucion del vino, ya que permite al endlogo el poder
resaltar las cualidades del propio producto y aumentar la estabilidad en el tiempo.

Una de las practicas mas estudiadas para obtener vinos con un gusto complejo y armonico, con un
perfume intenso y varietal es el batonnage: técnica enoldgica que tiene una larga tradicién en Borgofia
y que permite mantener el vino en contacto con las lias de fermentacién durante muchos meses,
suspendiendo periédicamente las mismas mediante una ligera agitacién. Este procedimiento permite
obtener, lentamente, la lisis de las paredes celulares de la levadura y enriquecer el vino en manoproteinas
y otros compuestos que influencian en su complejidad gustativa y en la estabilidad fisico-quimica.

Una larga permanencia del vino con las lias no estd exenta de peligros y de posibles desviaciones
organolépticas desagradables, como el desarrollo de sensaciones de reducido o aumentos de acidez
volatil. Ademas la maduracién de los vinos en barricas es una practica muy laboriosa y en consecuencia
costosa y que comporta una prolongada inmovilizacién.

Batonnage Plus Elevage identifica y anticipa los efectos positivos de la crianza sobre lias finas, creando

vinos con mas cuerpo y armonia. Confiere al vino una inmediata proteccion oxidasica, que permite
continuar, sin interrupciones, la acciéon desarrollada por el CO, en el transcurso de la fermentacion.

-» COMPOSICION Y CARACTERISTICAS TECNICAS

Paredes celulares de levaduras.

-> DOSIS DE EMPLEO

40 g/hL.
Eventuales contraindicaciones: efectuar la adicién como minimo 1 mes antes de la primera filtracién.

-> FORMA DE EMPLEO

Los mejores resultados se obtienen con adiciones precoces.

-» CONSERVACION Y CONFECCION

Conservar en lugar fresco y seco al abrigo de la luz y el calor directo.

Sacos de 5 kg.
Sacos de 20 kg.

GAEB

AEB ANDINA S.A. e Longitudinal Sur Km. 103, Rosario-Rengo, VI Regién (CL) ¢ +56 (72) 2586953/50
sac@aebandina.cl ¢ www.aeb-group.com

© )

ES_3060924_OENO_Chile

ge_TDS

Referencia: BATONNAGE_Plus_Eleva




