FERMOLACT Mesofilo
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-» DESCRICAO TECNICA

Fermolact Mesoéfilo é um meio de cultura especifico para a propagacdo de culturas lacticas mesofilas
de semeadura semi direta usadas na indUstria leiteira para a elaboragdo de queijos em geral.

Fermolact Mesofilo pela sua especifica formulagdo aporta os nutrientes e sais necessarios para que as
bactérias otimizem todos seus processos metabdlicos, garantindo 6timos resultados.

Fermolact Mesofilo em poucos minutos permite incrementar a populacdo inicial de bactérias lacticas
inoculadas, reduzindo assim os tempos de acidificacdo em até 50% em relagdo ao tempo normal no
tangue em elaboracao, isso se traduz numa reducao de custos otimizando o processo produtivo.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Proteina lactea hidrolizada e leite desidratado desnatado.

~> DOSES RECOMENDADAS

De 0,04 a 0,15% p/v do volume total de leite a tratar.

~»> MODO DE APLICAR

Preparar uma solucao de 4% a 10% dependendo do tipo de queijo que se quer elaborar e os tempos de
acidificagcdo que se quer alcangar.

Dissolver o produto em agua deionizada a 40°C agitando até obter uma solugdo homogénea.
Esterilizar a 90°C por 5 min. Esfriar o preparado até 33 a 35°C e inocular diretamente o cultivo adequado
deixando em incubacdo até que atinja pH ideal para inoculagdo no tanque de fabricagdo. Posteriormente
inocular no tanque na proporgao de 1 a 1,5% do volume total de leite a acidificar.
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-» CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

Manter o produto em lugar seco, fresco e ao abrigo da luz solar.
Validade: 12 meses a partir da data de fabricacdo se conservado em lugar seco, fresco e ao abrigo dos
raios solares.

Caixas de 20 kg.
Caixas de 5 kg.
Sacos de 1 kg.
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