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MYCOSTOP Gel
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Coberturas para a industria do queijo
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-» DESCRICAO TECNICA

MycoStop € um produto de recobrimento apto para a indUstria queijeira, para a protegdo de queijos
durante o processo de maturagao.

A acdo combinada da pelicula protetora com principios antimicéticos do Mycostop protege os queijos de
ataques diretos de fungos e leveduras, reduzindo o risco de proliferacdao de acaros e mofos. Sua acdo
reduz a presenga de microrganismos na superficie dos queijos, que poderiam representar um foco de
contaminacdo importante, e permite reduzir a carga microbioldgica ambiental da camara de maturacao.
O tratamento com Mycostop evita a excessiva perda de umidade nos queijos, em camaras onde existem
umidades baixas, atuando como uma membrana semipermeavel. Desta forma é possivel produzir queijos
com maior retencdo hidrica e maior peso, sem riscos de alteragoe.

A protecao na casca evita a operagao de ras agem da mesma, evita a perda de rendimento, reduzindo o
tempo de produgdo e os reelativos custos operacionais.

Sendo inodoro e constituido por gomas e antifUngicos naturais, ndo interfere nas caracteristicas
organolépticas do produto acabado. A pelicula protetora remove-se facilmente lavando-a com agua e se
necessario com um leve polimento.

A diversidade dos produtos da gama Mycostop permite modificar a concentracdo do principio ativo
antifingico, dependendo do tempo de maturagao requerido, da umidade, e do nivel de contaminagdo
ambiental e do sistema de aplicacdo adotado.

Mycostop é Ideal para substituir o recobrimento com ceras, ja que as ceras sdao aplicadas em altas
temperaturas, o que é perigoso para os operadores, ndo sao flexiveis e soltam com facilidade durante
as manipulagdes das formas; enquanto que Mycostop se aplica a temperatura ambiente, e contém uma
excelente elasticidade apds ser aplicado.

Por todas estas caracteristicas Mycostop assegura padronizagao e qualidade ao produto acabado.

Mycostop Gel: cobertura de base aquosa e gomas comestiveis com capacidade antifingica que permite
proteger o queijo durante o processo de maturagao. Por possuir baixa densidade pode ser aplicado por
imersado ficando fixo de maneira uniforme na superficie do queijo, conferindo uma protecdao de pelo
menos 20 dias. A aplicacdo pode se repetir dentro de 2 a 3 semanas consecutivas sem interferir na
maturacao. Recomenda-se diluir o produto a uma concentracao de 1:1.

-» COMPOSICAO E CARACTERISTICAS TECNICAS

Cobertura de base aquosa e gomas comestiveis com capacidade antifungica.
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MYCOSTOP Gel

-> DOSES RECOMENDADAS

Recomenda-se diluir o produto a uma concentracao de 1:1.
Pode ser aplicado por imersdo ficando fixo de maneira uniforme na superficie do queijo.

~»> MODO DE APLICAR

Mycostop Gel pode ser aplicado por imersao ou pincel.

-» CONSERVAGCAO E EMBALAGENS

Armazenar em local fresco e seco, ao abrigo da luz e de calor direto.

Bombonas de 25 kg;
Bombona de 5 kg.
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