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Tanino de pepita de uvaliil )
e |
Los faninos contenidos en las pepitas de la uva reaccionan ? '
rapidamente con el oxigeno del aire, por este motivo - ;
es indispensable aplicar una técnica de extraccién - ?;
adecuada, que evite las oxidaciones y la consecuente ' '
perdida de eficacia del preparado. 4
El innovador sistema de produccién Protane El rol de | | "\e | d
Pepin Oxilink permite obtener un porcentaje de q rgl'de los taninos iy g_").9d acl
Jy . e la accién del oxigen
compuestos fdnicos activos del doble respecto al de los
ofros prodt{ck?s obtenidos mediante métodos trodi.cionoles. | BIEIRGEC de 105 vinos, llamado tan iR
Esta peculiaridad hace de Protane Pepin maduracién o élevage, es una fase
Oxilink sea el tanino proantocianidico ideal para 4 importante del proceso de elaboracién post-
la estabilizacion del color en los vinos fintos. Su empleo fermentativa que permite mejorar
en las fases de aireacién de los vinos permite regular la JERRs “gic |osicaracteristicas
A P 9 organolépticas del vino.
estruct.uro tanica. . . ' . Durante el afinado, el deber del enélogo
Combinado con tanino eldgico se obtiene un incremento consiste en guiar la accién del oxigeno,
de color de més del 15% respecto a los vinos no fratados. que se difunde en el vino seguidamente a
Los mejores resultados cualitativos se obtienen combinando los trasiegos é’ alas ter'C'oga(Les .
o efe operaciones ae crianza en bodegad. Es
® : ; A !
el uso de Pro,a',’, Pepin OX(’lnk a l,o decir, favoreciendo la polimerizacién de
microoxigenacion o macrooxigenacion. los antocianos con las proantocianidinas y
| estas entre si.
Para guiar la accién del oxigeno son
b necesarias dos tipologias de taninos:
e proantocianidicos, naturalmente
presentes en la uva,
Dosis de empleo e eldgicos, los mismos que ceden las
barricas.
5-30 g/hL. . o )
Los taninos proantocianidicos actdan como
aceptores finales del oxigeno garantizando
Modalidad de empleo una correcta evolucién del vino durante
todo el afinado. Su presencia confiere
TR o' dircctamente en el estructura al vino y es indispensable para
; 9 fijar de manera estable los antocianos.
; §no- Si un vino esta poco estructurado (IPT inferior
‘ a 50) se debe aumentar la proporcién de
S BRfacaion los taninos proantocianidicos.
Para hacer vinos de calidad es necesario
3 y la presencia de correctas cantidades de
| Paquetes de 1 kg en cajas de 1 kg. los dos tipos de taninos.
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