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ADJUVANT CRISTAL A

Coadjuvante de remuage para sistemas manuais ou automáticos.

INTERESSE ENOLÓGICO

Coadjuvante de remuage à base de bentonite e alginato de potássio para sistemas de remuage automático ou manual:
• Para leveduras aglomerantes: LEVULIA AGGLO
• Para leveduras tradicionais: LEVULIA CRISTAL ou outras leveduras indicadas para refermentação
• Para leveduras tradicionais BIO: LEVULIA PROBIOS

ADJUVANT CRISTAL A respeita as características analíticas e organoléticas do vinho.
Permite uma rápida clarificação do vinho após refermentação em garrafa em 2-7 dias consoante a levedura utilizada, a 
tipologia de vinho e o sistema de remuage existente.

COMPOSIÇÃO E CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

• Bentonites sódicas ativadas selecionadas
• Alginato de potássio
• Bissulfito de potássio

Para uso enológico, conforme Código Enológico Internacional.

DOSES A USAR

Para levedura tradicional:
• 60 - 100 ml/hl

Para levedura aglomerante:
• 10 - 20 ml/hl, a adicionar no pé-de-cuba
• + 60 - 80 ml/hl, a adicionar ao vinho, no momento da adição do pé-de-cuba 

Dose máxima legal segundo o regulamento europeu em vigor. 

Re
fe

rê
nc

ia
:  

A
D

JU
VA

N
T_

C
R

IS
TA

L_
A

_T
D

S_
PT

_0
03

02
21

_O
EN

O
LI

A
_F

ra
nc

e

Recherche Avancée

AEB BIOQUÍMICA PORTUGUESA S.A. • Parque Industrial de Coimbrões, Lote 123/124 , Fragosela, 3500-618 Viseu (PT) • +351 232470350 • aeb.bioquimica@mail.telepac.pt - www.aeb-group.com

INVESTIGAÇÃO AVANÇADA



Recherche Avancée

AEB BIOQUÍMICA PORTUGUESA S.A. • Parque Industrial de Coimbrões, Lote 123/124 , Fragosela, 3500-618 Viseu (PT) • +351 232470350 • aeb.bioquimica@mail.telepac.pt - www.aeb-group.com

ADJUVANT CRISTAL A

Re
fe

rê
nc

ia
:  

A
D

JU
VA

N
T_

C
R

IS
TA

L_
A

_T
D

S_
PT

_0
03

02
21

_O
EN

O
LI

A
_F

ra
nc

e

MODO DE USAR

• Agitar o produto antes de usar.

Levedura tradicional LEVULIA CRISTAL ou LEVULIA PROBIOS:
• Diluir em água, 2-3 vezes o seu volume.
• Adicionar através de tubo venturi, tendo o cuidado de remontar pelo menos 50% da massa a fermentar, imediatamente 
após a adição.
• Depois de adicionado, manter em constante agitação.

Levedura aglomerante LEVULIA AGGLO:
• Depois de ter diluído ADJUVANT CRISTAL A em água, em 2 vezes o seu volume, adicionar o equivalente de 
10- 20 mL/hL diretamente no pé-de-cuba imediatamente após a adição da levedura.
• De seguida, adicionar 60-80 ml/hl por meio de tubo venturi em toda a massa a fermentar.
• Depois de adicionado, manter em constante agitação.

INFORMAÇÕES ADICIONAIS

• Não diluir em vinho
• A agitação das garrafas é desaconselhada porque provoca a rutura da sedimentação. 
• Em caso de rompimento da sedimentação, esperar 2 a 4 semanas para voltar a fazer o remuage
• Não adicionar em conjunto com FORTIFIA CRISTAL

ARMAZENAMENTO E EMBALAGENS

Conservar na embalagem original, protegido da luz e da humidade, a uma temperatura entre 5 e 10ºC. Não congelar. 
Respeitar o prazo de validade indicado no rótulo. Depois de aberto, usar rapidamente.

• Frasco com 1 L em cartões com 20 L (= 20 x 1 L)
• Bidão com 5 L em cartões com 20 L (= 4 x 5 L)
• Bidão com 10 L
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